Brunswick Labs: En blastempling
Den forblgffende ORAC score pd 3.582 for Xogai™ X Power Square

- er attesteret af Brunswick Labs, som er et uafthaengigt, tredjeparts

u laboratorium, der yder analytiske serviceydelser til nogle af verdens

fineste forskningsinstitutioner, virksomheder og offentlige organisationer.
Xocai™ er nu tilmeldt Brunswick Labs attesteringsprogram, som er et autoritativt, kvalitetssikringssystem,

* der udsteder attester pa produkter, der overholder deres strenge kriterier for, at de kan anvende
F | blastemplingen “Brunswick Labs Certified”. Programmet er udformet séledes, at det hjzelper forbrugerne
med at skeere igennem forvirringen omkring en ORAC score eller antioxidantveerdier samt at skelne

mellem hvilke produkter, der kommer med tvivisomme pédstande omkring deres antioxidantveaerdier.

“Blasternplingen fra Brunswick Labs forsikrer forbrugerne om, at
de far én af naturens absolut mest antioxidantrige fadevarer.”

— Brunswick Labs

m X Power Squares™ og ORAC scorer: Hvad betyder tallet?
Hvad er en ORAC score? ORAC undersagelsen bruges til maling af antioxidantindholdet i fedevarer og helseprodukter.
Kakao har én af de hgjeste ORAC scorer af alle fadevarer i naturlig konsistens. Herudover har adskillige undersagelser
vist, at antioxidanterne i kakao, inklusive epicatechiner, catechiner og andre flavonoider, absorberes og anvendes

effektivt af kroppen i bekeempelsen af frie radikaler.

Pa grund af den patenterede koldforarbejdning af vores kakao samt tilseetning af andre frysetarrede, hgjantioxidante
superfrugter, kan den uovertrufne ORAC score og det enestaende totale flavonoid-indhold af X Power Squares™ hjalpe

med til at give din krop de fordele, der videnskabeligt og historisk er blevet sammenkaedet med mark chokolade.

59,700 ORAC VALUES
(per 100 grams) Xocai™ X Power 5quares™ er

propfyldte med antioxidanter og har en
ORAC veerdi pa 3.582 pr. 6 g Square
vden fortilfaelde, hvilket gaor dern til
den meaegtigste, sundhedsfrernmende,
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AcaiBerry Prunes  Raisins Blueberries dekadente chokolade. der nogen sinde

ORAC, "Oxygen Radical Absorbance Capacity," a method
of measuring antioxidant capacities of foods. ORAC was
originally developed by the National Institute of Aging.
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er blevet frernstillet!

Hvor meget chokolade bar jeg spise?

Man kan generelt sige, at jo hgjere dit aktivitetsniveau eller naringsbehov er, desto flere antioxidantrige fadevarer skal
du spise, sa som X Power Squares™. Antioxidantveerdien eller flavonoidindholdet af X Power Squares™ kan yde de samme
beskyttende fordele som vist i dusinvis af videnskabelige undersggelser af mark chokolade. Efter at du har gennemgaet
disse undersggelser af mark chokolade og daglige antioxidantindtag, bar du begynde pa din sunde chokoladelivsstil med

at spise én X Power Square™ tre gange dagligt.

3 nemme mader at kebe
X Power Squares™ pa

Kab dem til detailpris fra et MXI Corp medlem.
Bliv MXI Kernekunde og keb produkterne til nedsat pris.
Indga i et MXI Team ved at blive MXI Corp medlem og keb produktet til engrospris.

\ corp-

@nsker du yderligere oplysninger om Xocai™, The
Healthy Chocolate™, s& ga ind pa adressen:
www.mxicorp.com

Hvis du gnsker flere kopier, bedes du ringe til telefonnr. 877.225.3521

© 2007, MXI Corp. All Rights Reserved. Ingen dele af denne publikation mé reproduceres, videregives eller oversettes til noget som helst sprog i nogen som helst form uden
skriftlig tilladelse fra Sound Concepts. Oplysninger heri er IKKE ment som laegelige réd. Der hverken antydes eller gives terapeutiske eller laegelige pastande. DU MA IKKE
/ENDRE PA NOGEN SOM HELST MEDICINSK BEHANDLING ELLER BRUG AF MEDICIN UDEN TILLADELSE FRA DIN LAGE. FDA lovgivningen forbyder brug af terapeutiske
eller lzegelige pastande i forbindelse med salget af et hvilket som helst produkt, der ikke er godkendt af FDA.
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Healthy Chocolate: Fra tree til den sade tand

Chokolade. Det er et ord, der ofte forbindes med “slik”, og det sattes ofte |

Epicatechin-svaret

Vores uforlignelige kakao er tilfart helsegivende egenskaber fra to andre neeringsdrivkreefter, nemlig acai baer og blabeer. Herunder Dusinvis af moderne, videnskabelige undersggelser bekreefter til stadighed fordelene ved forteering af kakao. | de fleste af disse
bads med, at det farer til fedme, akne og huller i teendere. Sandheden er, at finder du en oversigt over potentielle fordele, du kan fa fra denne bemeerkelsesvaerdige blanding af naturens mest potente, undersggelser fandt man ud af, at man opndede de bedste sundhedsresultater ved et dagligt indtag pa 600-900 mg flavonoider,
chokolade kan veere et sundt bidrag til et effektivt wellness-program. Mens antioxidantrige fadevarer. som er en gruppe antioxidantforbindelser, der inkluderer catechiner og epicatechiner, som er de primaere leverandarer af kakaoens

dette er en overraskelse for mange, peger en imponerende og hastigt voksende

sundhedsfordele. Undersggelsen viser ogsa, at jo hgjere niveau af catechiner og epicatechiner, desto bedre effekt. X Power Squares™

forskning samt rhundreders traditionel brug hen imod, at chokolade (iser kakao) har forblgffende 1.008 mg flavonoider pr. portion (18 g eller tre Squares).

Kakao

er effektiv i understattelsen og beskyttelsen af kroppens systemer, og at den

. o Dette eksempel viser den kemiske sammenseetning Antioxidanter giver en ekstra elektron til den frie

giver gget omfang af velvaere og vitalitet. Kakao er rig pa mange forskellige fytoneeringsstoffer, hvoraf mange mangler i vore dages moderne kost. Kakao kan prale af at have ét af det _ _ ) _ _
af en epicatechin, som er én af de mest potente radikal, som er ngglen til, hvordan kroppens celler
hgjeste antioxidantindhold af alle kendte fadevarer, og utallige undersggelser har pavist dens sundhedsfremmende egenskaber. ioxidantforbindelser i kak can hizsloes til at modst adel |
. ; antioxidantforbindelser i kakao. an hjeelpes til at modsta gdeleeggelse.

Kakaq‘pg.meqneskerfs sundhed: En fortaellmg FREMH/AVEDE NARINGSSTOFFER POTENTIELLE FORDELE
Olmec-civilisationen i Mesoamerika begyndte at bruge kakao for mere end 3.500 e flavonoider e hjzlper med til at understotte dit kardio- oH . o

L . . . . OH Antioxidant Fri radikal Sundt atom
ar siden. Kendskabet til kakaos spise- og sundhedsfremmende kvaliteter blev e catechiner vaskulzre helbred* EPICATECHIN
sa fort videre til Mayaerne og Aztekerne, der brugte den potente botanik i en e epicatechiner e fremmer korrekt betzendelsesrespons® o Q
neeringsrig drik kaldet “Xocolatl”, der ofte var forbeholdt de kongelige. Mange * anthocyaniner/procyanidiner * yder antioxidant beskyttelse™ " N

e hjzelper med til at beskytte den cellulzere funktion™

Acai

OH

historiske tekster lovpriser de stamina- og energiopbyggende egenskaber i

Xocolatl, og efter den spanske erobring af Aztekerne, blev chokolade langt om leenge den europaeiske elites foretrukne spise.

o . . o . Aca (ah-sigh-EE) er et baer med hgjt energiindhold, der hestes pé& kooperative jordbrug fra unikke palmetraeer fra Amazonas. Acaf
Fra oldtiden til nutiden har chokolade vaeret én af samfundets elskeligste spiser. Det er vigtigt at bemaerke, at far midten af 1800-tallet blev ., o ) o i )
er blevet anvendt pa forskellig vis af indbyggerne i det omrdde i arhundreder. Nu er anvendelsen eksploderet pa sundhedsscenen i

Nordamerika, hvor den hyldes af blandt andre Oprah, den bedst selgende forfatter om sundhed Nicholas Perricone, M.D. og forskellige Derfor skal du opleve X Power squaresm
andre medier og sundhedseksperter.

chokolade nasten udelukkende anvendt som en drik. Efterhdnden som fast, spiselig chokolade blev gjort mere tilgaengelig, blev det dog
mere almindeligt med ugnskede ingredienser s& som raffineret sukker, voks, tilseetningsstoffer og tilsatte fedtstoffer. Endvidere anvendte

fabrikanterne i stigende grad forarbejdningsmetoder, der reducerede de sunde antioxidanter vasentligt i deres chokoladeprodukter. Antioxidant-drivkraft — Den dynamiske blanding af kakao, acai baer og blabaer gar dette til det mest potente

FREMHAVEDE NARINGSSTOFFER POTENTIELLE FORDELE o o
_ o . - . o * antioxidantprodukt, der kan fas!
Korrekt forarbejdning: Sadan hibeholdes flavonoidindholdet i kakao ‘ po'fe”"'e_r ‘ Eger e”ekrg'”'vdea”et d
e anthocyaniner e kan maske understgtte et sundt S, . . . :
Maden, hvorpa kakao forarbejdes og fremstilles, har en vaesentlig betydning for flavonoidniveauet, som er de primeere antioxidanter, sy t\{ ot immunforsvar® [ ] Attesteret af Brunswick Lab — Du skal ikke lege geetteleg! Du ved, hvad du fér med Brunswick
e |ivsvigtige fedtsyrer ) T & : : : . .
der findes i kakao. Geering, ristning og hgje vedvarende temperaturer (processerne udferes almindeligvis af en uddannet chocolatier)  aminosyrer « hizelper med til at understotte dit kardio- L * Labs attesteringsprogram, nemlig en tredjeparts attest pa et feerdigt produkt.
reducerer flavonoidniveauerne vaesentligt i kakao. P4 den anden side er den anvendte kakao i X Power Squares™ ikke-alkaliseret, ugaeret, vaskuleere helbred™ Unik sammensaetning — Patenteret, uforarbejdet kakao optimeret med acaf bar og bl&ber skaber en formular,
soltarret, ikke-ristet og - vigtigst - koldpresset. Hvad betyder s& det? Det betyder, at vores kakao kan prale af at have mere end otte gange * bibeholder et optimalt celluleert helbred* der ikke ligner nogen som helst andre.
hajere flavonoidniveauer, iser catechiner og epicatechiner, end kakao der er produceret efter standard fremstillingsmetoder. = : : : .
/ : I P . Blabaﬂ' Diabetikervenlig — Naturligt sadet med saftkrystaller fra
En sidste overvejelse — vores kakaos oprindelse. Vi far vores kakao fra smé, familieejede og -drevne jordbrug pa Elfenbenskysten. Dette er Den bla styrke! Sammenlignet med andre frugter og planter rangerer blébaer konstant meget hejt indenfor antioxidanter. De er fyldte rargrsukker - et lav-glykeemisk sadestof.
vigtigt, da kakaobgnner fra denne del af verden har et vaesentligt hgjere indhold af antioxidanter pa grund af de harde veekstbetingelser. med neeringsstoffer og smagsstoffer, og dog er der kun ganske fa kalorier i dem. Blabaer er fortsat ét af de bedste tilvalg i en sund kost. . . L
_ y _ o _ _ _ Fuldstzendig naturligt eller “rent” produkt — Ingen
MXI Corp er et socialt og miljgmeessigt bevidst firma, og vi er blevet forsikret om, at der ikke sker udnyttelse af mennesker eller anvendes . . . .
o _ N/ARINGSSTOFFETS PROFIL POTENTIELLE FORDELE kunstige farver, kunstige smagsstoffer, konserveringsmidler
pesticider i hastningen af vores kakaobanner e anthocyaniner * hjzelper med til at understatte en sund kardio- eller fyldstoffer.
e vitaminer vaskulaer funktion® . . -
o mineraler « kan méske hjzelpe med til at bibeholde et En uforlignelig smag — X Power Squares™ er ikke blot fyldt
kognitivt helbred* med naeringsstoffer, men de smager ogsé herligt! Det er en

o

sjov, herlig, nem og sund snack, der kan erstatte den “junk”
chokolade eller kommercielle chokolade, du spiser lige nu.

N . %
*Disse erkleeringer er ikke blevet evalueret af Food and Drug Administration yder antioxidant beskyttelse

(FDA). Dette produkt er ikke tiltaenkt som diagnose, behandling, helbredelse eller e fremmer sund betaendelsesrespons*
forebyggelse af nogen som helst sygdomme.




